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	Boka bord
	middag
	brunch
	lunch







MAT, MUSIK & FIRANDE

	
		
			På Hasselbacken står mat, musik och firande alltid i fokus. I vår anrika restaurang på Djurgården erbjuds klassiska rätter med en modern touch. Något som alltid finns att äta hos oss är den goda Hasselbackspotatisen, som skapades 1953 av en av restaurangens kockelever.


		

	












BOKA BORD

	
		
			Boka bord enkelt och snabbt online via knappen nedan.

BOKA BORD

Är ni över 10 personer tar vi emot bokningar via mail på hov@hasselbacken.com

Går det inte att boka den tid eller dag ni önskar

är ni även välkomna att kontakta oss på telefon 08-12 13 33 02

Hasselbacken Hotell och Restaurang är kontantfria verksamheter, men det går bra att betala med kontokort eller kreditkort. Det är säkrare och effektivare för dig som besökare och för vår personal.


		

	













    
    


    
        KLASSISK PÅSKMENY

        Förrätt

Mattjesill med brynt smör, gravad äggula, purjolök, gräddfil & mandelpotatis

Varmrätt

Lammytterfilé med örtcrust, grön sparris, confiterad potatis, eldad primörlök & lammsky


                    
                Boka bord
            

        
        
            Skärtorsdag - Annandag Påsk
            

            395kr exkl. dryck
            

            Vegetarisk meny beställs på plats.
        


        
            
        

    


    
    















    
    


    
        MAT PÅ HASSELBACKEN

        Hasselbackens restaurang är både anrik och modern. Här ger vi klassiker en knuff i rätt riktning i en av Stockholms mest inbjudande restauranglokaler på natursköna Djurgården – med 200 års anor av fest och flärd.


                    
                MENY
            

        
        
            Måndag: 11.30 – 21.00 | Tisdag – fredag: 11.30 – 22.00
            

            Lördag: 12.00 – 22.00 | Söndag: 12.00 – 19.00
            

            
        


        
            Köket stänger kl. 20.30 måndag – torsdag, 21.00 fredag & lördag och 18.00 på söndagar. Därefter serveras barmeny tills baren stänger. Sista beställning i baren – 30 minuter före stängning!
        

    


    
    















    
    


    
        DAGENS LUNCH

        På Hasselbacken kan du äta lunch där välkända klassiker möter modern gastronomi. Vår lunchmeny uppdateras varje vecka. Välkommen förbi på en smakrik paus i vackra omgivningar!

Ta del av vårt affärslunch-erbjudande! Förrätt, dagens lunch, bryggkaffe och chokladtryffel för 350kr/person.


                    
                MENY
            

        
        
            Måndag - fredag 11.30-15.00
            

            Dagens lunch
            

            Affärslunch
        


        
            
        

    


    
    















    
    


    
        HÄRLIG BRUNCH

        Med ny à la carte-meny inspirerad av Hasselbackspotatisen och internationella klassiker tar Hasselbacken åter plats på Stockholms brunchkarta. Boka via knappen nedan.


                    
                LÄS MER
            

        
        
            Lördag & söndag 12 - 16
            

            À la carte
            

            
        


        
            
        

    


    
    















    
    


    
        HOTELLFRUKOST

        Du vet väl om att du inte behöver vara hotellgäst för att ta del av vår frukostbuffé?

Få en bra start på dagen med ett brett urval av frukostalternativ i en härlig miljö på Djurgården. Ta med kollegorna, vännerna eller familjen och upplev en riktigt god morgon hos oss!

Vuxna betalar 295kr, barn upp till 12 år betalar endast 125kr.

Frukostbuffé ingår givetvis om du bor på hotellet!


                    
                Boka bord
            

        
        
            Alla dagar
            

            
            

            
        


        
            
        

    


    
    















    
    


    
        ROOMSERVICE

        Roomservice på Hasselbacken erbjuder en bekväm och avslappnad upplevelse med mångsidiga matalternativ som kan avnjutas i ert rum. Från utvalda varmrätter och frukostpaket, till lättare snacks och drycker - i bekvämligheten av ditt egna rum.


                    
                ROOMSERVICE
            

        
        
            Roomservice
            

            Alla dagar
            

            
        


        
            
        

    


    
    















    
    


    
        BARNMENY

        Till våra yngsta gäster erbjuder vi en klassisk barnmeny. Så ta med hela familjen till Hasselbacken för en trevlig måltid tillsammans i en härlig miljö med närhet till aktiviteter för hela familjen!


                    
                BARNMENY
            

        
        
            Barnmeny 95:-
            

            Alla dagar
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			HÅLL DIG UPPDATERAD!

Anmäl dig till Hasselbackens nyhetsbrev och håll dig uppdaterad med de senaste nyheterna!


		

	





    
                
            
                Välj land
Afghanistan 
Åland Islands 
Albania 
Algeria 
American Samoa 
Andorra 
Angola 
Anguilla 
Antarctica 
Antigua and Barbuda 
Argentina 
Armenia 
Aruba 
Australia 
Austria 
Azerbaijan 
Bahamas 
Bahrain 
Bangladesh 
Barbados 
Belarus 
Belgium 
Belize 
Benin 
Bermuda 
Bhutan 
Bolivia 
Bosnia and Herzegovina 
Botswana 
Bouvet Island 
Brazil 
British Indian Ocean Territory 
Brunei Darussalam 
Bulgaria 
Burkina Faso 
Burundi 
Cambodia 
Cameroon 
Canada 
Cape Verde 
Cayman Islands 
Central African Republic 
Chad 
Chile 
China 
Christmas Island 
Cocos (Keeling) Islands 
Colombia 
Comoros 
Congo 
Congo, The Democratic Republic of The 
Cook Islands 
Costa Rica 
Cote D'ivoire 
Croatia 
Cuba 
Cyprus 
Czech Republic 
Denmark 
Djibouti 
Dominica 
Dominican Republic 
Ecuador 
Egypt 
El Salvador 
Equatorial Guinea 
Eritrea 
Estonia 
Ethiopia 
Falkland Islands (Malvinas) 
Faroe Islands 
Fiji 
Finland 
France 
French Guiana 
French Polynesia 
French Southern Territories 
Gabon 
Gambia 
Georgia 
Germany 
Ghana 
Gibraltar 
Greece 
Greenland 
Grenada 
Guadeloupe 
Guam 
Guatemala 
Guernsey 
Guinea 
Guinea-bissau 
Guyana 
Haiti 
Heard Island and Mcdonald Islands 
Holy See (Vatican City State) 
Honduras 
Hong Kong 
Hungary 
Iceland 
India 
Indonesia 
Iran, Islamic Republic of 
Iraq 
Ireland 
Isle of Man 
Israel 
Italy 
Jamaica 
Japan 
Jersey 
Jordan 
Kazakhstan 
Kenya 
Kiribati 
Korea, Democratic People's Republic of 
Korea, Republic of 
Kuwait 
Kyrgyzstan 
Lao People's Democratic Republic 
Latvia 
Lebanon 
Lesotho 
Liberia 
Libyan Arab Jamahiriya 
Liechtenstein 
Lithuania 
Luxembourg 
Macao 
Macedonia, The Former Yugoslav Republic of 
Madagascar 
Malawi 
Malaysia 
Maldives 
Mali 
Malta 
Marshall Islands 
Martinique 
Mauritania 
Mauritius 
Mayotte 
Mexico 
Micronesia, Federated States of 
Moldova, Republic of 
Monaco 
Mongolia 
Montenegro 
Montserrat 
Morocco 
Mozambique 
Myanmar 
Namibia 
Nauru 
Nepal 
Netherlands 
Netherlands Antilles 
New Caledonia 
New Zealand 
Nicaragua 
Niger 
Nigeria 
Niue 
Norfolk Island 
Northern Mariana Islands 
Norway 
Oman 
Pakistan 
Palau 
Palestinian Territory, Occupied 
Panama 
Papua New Guinea 
Paraguay 
Peru 
Philippines 
Pitcairn 
Poland 
Portugal 
Puerto Rico 
Qatar 
Reunion 
Romania 
Russian Federation 
Rwanda 
Saint Helena 
Saint Kitts and Nevis 
Saint Lucia 
Saint Pierre and Miquelon 
Saint Vincent and The Grenadines 
Samoa 
San Marino 
Sao Tome and Principe 
Saudi Arabia 
Senegal 
Serbia 
Seychelles 
Sierra Leone 
Singapore 
Slovakia 
Slovenia 
Solomon Islands 
Somalia 
South Africa 
South Georgia and The South Sandwich Islands 
Spain 
Sri Lanka 
Sudan 
Suriname 
Svalbard and Jan Mayen 
Swaziland 
Sweden 
Switzerland 
Syrian Arab Republic 
Taiwan, Province of China 
Tajikistan 
Tanzania, United Republic of 
Thailand 
Timor-leste 
Togo 
Tokelau 
Tonga 
Trinidad and Tobago 
Tunisia 
Turkey 
Turkmenistan 
Turks and Caicos Islands 
Tuvalu 
Uganda 
Ukraine 
United Arab Emirates 
United Kingdom 
United States 
United States Minor Outlying Islands 
Uruguay 
Uzbekistan 
Vanuatu 
Venezuela 
Viet Nam 
Virgin Islands, British 
Virgin Islands, U.S. 
Wallis and Futuna 
Western Sahara 
Yemen 
Zambia 
Zimbabwe 
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                    Integritetspolicy
                
            

        

    








FASCINERAS AV HASSELBACKENS ANRIKA HISTORIA

	LÄS MER





HITTA HIT

	
		
			   Hazeliusbacken 20,

115 21 stockholm
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HOTELL HASSELBACKEN

	
		
			Välkommen till Hotell Hasselbacken på Djurgården, i Stockholm. Koppla av på vår terrass med utsikt över den lummiga trädgården, därefter är du välkommen att äta middag i vår eleganta Restaurang Hasselbacken eller i vår lobbybar. Stockholms sevärdheter ligger precis utanför dörren och det tar bara 10 minuter att ta sig in till city (med spårvagn till centralen eller båt till Södermalm). Är du här med familjen finns både nöjesparken Gröna Lund, Skansen, samt ABBA The Museum med Backstage Hotel Stockholm inom 2 minuters promenad.


		

	




KONTAKTA OSS

	
		
			   08-12 13 33 00

   info(at)hasselbacken.com


		

	




	
		
			Restaurang: 08-12 13 33 02

Grupp & konferens: 08-12 13 32 99
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            Vi använder cookies för att skräddarsy innehåll och annonser, tillhandahålla sociala medier eller att analysera vår webbplats trafik. Vi kan också dela information om din användning av webbplatsen med våra sociala medier, annonsörer och analytikapartners. Observera att om du använder en annons blockerare kanske vi inte kan spara en cookie med dina preferenser. För mer information, se vår Integritetspolicy
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 Öppettider
        

    

    
        
                                        
                    Frukost

Måndag – fredag: 06.30–10.00

Lördag & söndag: 07.00–10.30

                

                            
                    Restaurang

Måndag: 11.30 – 21.00

Tisdag – fredag: 11.30 – 22.00

Lördag: 12.00 – 22.00

Söndag: 12.00 – 19.00

Köket stänger kl. 20.30 måndag – torsdag, 21.00 fredag & lördag och 18.00 på söndagar. Därefter serveras barmeny tills baren stänger.

Sista beställning i baren – 30 minuter före stängning.

Brunch

Lördag & söndag: 12.00 – 16.00

                

                    

    





    
        
            
                
            
            
                
	
		
			MENY / MENU

Mån – Tor / Mon – Thu: 11:45 – 20:00

Lördag/Saturday: 16:00 – 20:00

Söndag/Sunday: 16:15 – 18.00

Förrätter / Starters

Kalixtoast / Caviar of Kalix toast – 295 kr

Bifftartar med tryffel / Steak tartare with truffle – 165 kr

Glacerad rödbeta / Glaced beetroot – 155 kr

Varmrätter & Sides / Mains & Sides

Rotselleri “Wellington” / Celery “Wellington” – 255 kr

Grillad ryggbiff / Grilled sirloin steak – 345 kr

Torskrygg meuniére / Cod meuniére – 325 kr

Pommes & dip / Fries & dip – 65 kr

Grönsallad / Green salad – 45 kr

Desserter / Desserts

Creme brûlée – 105 kr

Chokladtryffel / Chocolate truffle – 35 kr

Barnmeny / Kids Menu

Fish & chips – 95 kr

Spaghetti bolognese – 95 kr

Korv & pommes / Hot dogs & fries – 95 kr

Amerikanska pannkakor / American pancakes – 95 kr

BRUNCH

Lördag & Söndag / Saturday & Sunday: 12:15 – 16:00

Chips med sikrom / Chips with whitefish roe – 155 kr

Omelett / Omelette – 185 kr

Avokado på danskt rågbröd / Avocado on Danish rye bread – 175 kr

Ägg Benedict / Eggs Benedict – 185 kr

Steak minute – 275 kr

Pommes & dip / Fries & dip – 65 kr

Grönsallad / Side salad – 45 kr

Creme brûlée – 105 kr

Amerikanska pannkakor / American pancakes – 125 kr

Chokladtryffel / Chocolate truffle – 35 kr

SNACKS

Chips – 55 kr

Ölkorv/Spiced, dry salami – 30 kr

Oliver/Olives – 65 kr

Marconamandlar/Marcona almonds – 65 kr

DRYCK / DRINKS

Kaffe eller te / coffee or tea – 38 kr

Läsk / Soda – 38 kr

Briska Päron / Pear Cider – 72 kr

Öl / Beer

Mellerud, 33 cl – 72 kr

Omaka Peppar Peppar, 33 cl – 75 kr

Omaka Kallsup, 33 cl – 75 kr

Vitt vin / White wine

2022 Mucchietto Bianco – 125 / 595 kr

2022 Riesling Hörner Steinbock – 145 / 650 kr

2022 Bourgogne Chardonnay – 170 / 850 kr

Rött vin / Red wine

2021 Mucchietto Rosso – 125 / 595 kr

2019 Cabernet Sauvignong – 170 / 850 kr

2018 Macmurray Pinot Noir – 180 / 900 kr

Mousserande / Sparkling

Champagne NV Royale Reserv Brut – 175 / 1000 kr

NV – La Senyora Brut Nature – 125 / 625 kr

Åldersgräns för alkoholköp / age limit on alcoholic beverages: +18.

Alkoholhaltiga drycker kan endast beställas efter kl. 11.00 / alcholic beverages can only be ordered after 11.00.


		

	





	
		
			FRUKOST / BREAKFAST



STANDARD

175 kr

Kaffe / te | Coffee / tea

Apelsinjuice | Orange juice

Bröd | Bread

Ost & skinka | Cheese & ham

Tomat, gurka & paprika | Tomato, cucumber & bell pepper

Kokt ägg | Boiled egg

LYX

295 kr

Kaffe / te | Coffee / tea

Juice

Bröd | Bread

Toast

Ost, skinka & salami | Cheese, ham & salami

Marmelad | Marmelade

Croissant

Tomat, gurka & paprika | Tomato, cucumber & bell pepper

Äggröra & bacon | Scrambled eggs & bacon

Leverans varje hel- och halvtimme mellan 7.00-9.30 vardagar och 7.30-9.30 helger.

Beställ senast midnatt kvällen innan! Meddela specialkost i förväg.

Delivery possible each full and half hour between 7.00-9.30 weekdays and 7.30-9.30 on weekends.

Order by midnight at the latest and let us know about dietary restrictions in advance.


		

	








	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.


		

	






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                LA ROQQA x HASSELBACKEN

	
		
			Price: 1495 kr / person

AMUSE BOUCHE

HASSELBACKEN POTATOES

A Tuscan twist on the house classic, marrying rich flavors with tradition.

Paired with Passione Sentmineto NV Prosecco Treviso DOC Brut, Veneto

STARTER

ACQUACOTTA

A distant memory… Traditional Tuscan farmer’s soup with vegetables, eggs and pecorino cheese.

Paired with 2021 “VERRUZZO”, Monteverro – Toscana IGT

PASTA

ROSSO POMODORO

Pacchero pasta with a selection of our tomatoes from Orto Giusto.

Paired with 2019 “TINATA”, Monteverro – Toscana IGT



MAIN

CINGHIALE ALLA MAREMMANA

”Monteverro” red wine marinated wild boar with mashed potatoes and mustard.

Paired with 2019 “TERRA DI MONTEVERRO”, Monteverro – Toscana IGT



DESSERT

TIRAMISÙ

Classic Italian tiramisù. Rich mascarpone, bold espresso-soaked ladyfingers, and a delicate dusting of cocoa powder.

Paired with Limoncello, Di Capri Molinari / Caffe Borghetti, Fratelli Branca, Lombardi


		

	




	
		
			Food intolerance? Please let our staff guide you!

Non Alcoholic and Vegetarian alternatives will be available, let us know upon reservation.



With reservation for changes.

Book a table online, call us at +46 8 121 33 302 or send us an email on hov@hasselbacken.com


		

	


	BOOK A TABLE






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                SOMMARMENY / SUMMER MENU 2023



	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Food intolerance? Please let our staff guide you!


		

	


	
		
			






















































































































































































































































































































































SPECIAL VECKA 32



RIMMAD LAX – 245kr

dillstuvad potatis, pressgurka, picklad senap, dill

Salt cured salmon, creamy potatoes, pickled cucumber, mustard, dill





SIGNALKRÄFTA – 295kr

dillmajonnäs, Västerbottensterrin, bröd & smör

Swedish crayfish, dill mayonnaise, Västerbotten tureen, bread & butter


HALV PÄRLHÖNA / 1/2 GUINEA FOWL – 595kr

(rekommenderas för 2p / recommended for 2p)

Serveras med pommes frites, bladsallad, tryffelmajonnäs, & ramslökspesto

Served with French fries, leaf lettuce salad, truffle mayonnaise & ramson pesto

OSTRON / OYSTERS

Fine de Bretagne no.3

6 / 210kr  |  12 / 420kr

med en flaska Champagne

with a bottle of Champagne

990kr  |  1200kr

HASSELBACKSPOTATIS / HASSELBACK POTATOES

4st / 249kr

serveras som en förrätt med / served as a starter with

Sobrasad, getostcreme, pinjenötter & rosmarin

Sobrasada, goat cheese, pine nuts & rosemary









Gravad lax, dillkräm & pepparot

Cured salmon, dill cream & horseradish





Tångrom, smetana & rödlök

Vegan roe, smetana & red onion





Tryffelmajonäs, färsk tryffel & parmesanost

Truffle mayonnaise, fresh truffle & parmesan cheese



































FÖRRÄTTER / STARTERS



Pilgrimsmussla med tryfferad äggcreme, pomme pai & färsk tryffel – 185kr

Scallop with egg creme, pomme pai & fresh truffle

Hjorttartar med machésallad, rosmarinmajonnäs, körvel & karamelliserad lök – 175kr

Venison tartare, with maché salad, rosemary mayonnaise & caramelized onion

Mozzarella med gula betor, marconamandlar, citron, olivolja & färsk tryffel (VEG) – 165kr

Mozzarella with yellow beets, marcona almonds, lemon, olive oil & fresh truffle

Svampkrokett med isad silverlök & parmesan (VEG) – 139kr

Mushroom croquet with iced silver onion & parmesan

Vit sparris med hollandaise, hasselnötter, forellrom & brynt smör – 175/245kr

White asparagus with hollandaise, hazelnut, trout roe & browned butter

 





















VARMRÄTTER / MAINS

Varmrökt laxsallad med bladsallad, rädisor, grön sparris, pocherat ägg, gräddfil & pecorino – 225kr

Hot smoked salmon with leaf lettuce, radish, green asparagus, poached egg, sour cream & pecorino

Ryggbiff med grön sparris, kapris, scharlottenlök, oliver, grönpepparmajonnäs & rödvinssås – 325kr

Sirlion steak with green asparagus, caper, shallot, olives, green pepper mayonnaise & red wine sauce

Kroppkakor med karljohan & shimeji svamp, lingon, brynt smör, spenat & Västerbotten ost (VEG) – 265kr

Swedish potato dumpling with porcini & shimeji mushrooms, lingonberries, browned butter, spinach and Västerbotten cheese

Grillad broccoli med grön ärtkräm, choy sum, brynt smör, parmesan, kapris & brödkrisp (VEG) – 245kr

Grilled broccoli with green pea cream, choy sum, browned butter, parmesan cheese, capers & breadcrumbs

Pocherad kummel med sandefjordsås, stjälkselleri, gurka, dill & forellrom – 285kr

Poached hake with sandefjord sauce, blanched celery, cucumber, trout roe & dill

 





































SIDE ORDERS

Bladsallad – 65kr

Leaf lettuce salad

Dillslungad potatis – 55kr

Potatoes with dill

Pommes frites – 65kr

French fries

Tryffelmajonnäs – 45kr

Truffle mayonnaise

SNACKS

Nocellara oliver – 65kr

Nocellara olives



Marcona mandlar – 65kr

Marcona almonds

Brillat Savarin – 95kr

Brillat Savarin

Hasselbackens brödkorg hembakad kavring, rågknäcke samt smör – 75kr

Hasselbackens Bread basket dark rye bread, hard bread and butter

Paleta de cebo ibérica – 105kr

Paleta de cebo ibérica

SÖTT / SWEETS























































Crème Brûlée – 110kr

Crème brûlée





Ostkaka med salmbär, mandel & vispad grädde – 105kr

Swedish cheese cake with salmberry, almond & wipped cream





Rabarbertartlett med jordgubbar & vaniljsås – 115kr

Rhubarb tartlette with strawberries & custard sauce

Vit ”valrhona” choklad med karameliserad pistagenöt & svartvinbär – 110kr

White ”Valrhona” chocolate, caramelized pistachio & blackcurrant

Chokladtryffel – 35kr

Chocolate truffle
















































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































		

	


	
		
			






















































































































































































































































































































































SPECIAL VECKA 30



WALLENBERGARE – 235kr

Potatispuré, ärtor, lingon & brynt smör

Mashed potatoes, peas, lingonberries & browned butter



HALV PÄRLHÖNA / 1/2 GUINEA FOWL – 595kr

(rekommenderas för 2p / recommended for 2p)

Serveras med pommes frites, bladsallad, tryffelmajonnäs, & ramslökspesto

Served with French fries, leaf lettuce salad, truffle mayonnaise & ramson pesto

OSTRON / OYSTERS

Fine de Bretagne no.3

6 / 210kr  |  12 / 420kr

med en flaska Champagne

with a bottle of Champagne

990kr  |  1200kr

HASSELBACKSPOTATIS / HASSELBACK POTATOES

4st / 249kr

serveras som en förrätt med / served as a starter with

Sobrasad, getostcreme, pinjenötter & rosmarin

Sobrasada, goat cheese, pine nuts & rosemary









Gravad lax, dillkräm & pepparot

Cured salmon, dill cream & horseradish





Tångrom, smetana & rödlök

Vegan roe, smetana & red onion





Tryffelmajonäs, färsk tryffel & parmesanost

Truffle mayonnaise, fresh truffle & parmesan cheese



































FÖRRÄTTER / STARTERS



Pilgrimsmussla med tryfferad äggcreme, pomme pai & färsk tryffel – 185kr

Scallop with egg creme, pomme pai & fresh truffle

Hjorttartar med machésallad, rosmarinmajonnäs, körvel & karamelliserad lök – 175kr

Venison tartare, with maché salad, rosemary mayonnaise & caramelized onion

Mozzarella med gula betor, marconamandlar, citron, olivolja & färsk tryffel (VEG) – 165kr

Mozzarella with yellow beets, marcona almonds, lemon, olive oil & fresh truffle

Svampkrokett med isad silverlök & parmesan (VEG) – 139kr

Mushroom croquet with iced silver onion & parmesan

Vit sparris med hollandaise, hasselnötter, forellrom & brynt smör – 175/245kr

White asparagus with hollandaise, hazelnut, trout roe & browned butter

 





















VARMRÄTTER / MAINS

Varmrökt laxsallad med bladsallad, rädisor, grön sparris, pocherat ägg, gräddfil & pecorino – 225kr

Hot smoked salmon with leaf lettuce, radish, green asparagus, poached egg, sour cream & pecorino

Ryggbiff med grön sparris, kapris, scharlottenlök, oliver, grönpepparmajonnäs & rödvinssås – 325kr

Sirlion steak with green asparagus, caper, shallot, olives, green pepper mayonnaise & red wine sauce

Kroppkakor med karljohan & shimeji svamp, lingon, brynt smör, spenat & Västerbotten ost (VEG) – 265kr

Swedish potato dumpling with porcini & shimeji mushrooms, lingonberries, browned butter, spinach and Västerbotten cheese

Grillad broccoli med grön ärtkräm, choy sum, brynt smör, parmesan, kapris & brödkrisp (VEG) – 245kr

Grilled broccoli with green pea cream, choy sum, browned butter, parmesan cheese, capers & breadcrumbs

Pocherad kummel med sandefjordsås, stjälkselleri, gurka, dill & forellrom – 285kr

Poached hake with sandefjord sauce, blanched celery, cucumber, trout roe & dill

 





































SIDE ORDERS

Bladsallad – 65kr

Leaf lettuce salad

Dillslungad potatis – 55kr

Potatoes with dill

Pommes frites – 65kr

French fries

Tryffelmajonnäs – 45kr

Truffle mayonnaise

SNACKS

Nocellara oliver – 65kr

Nocellara olives



Marcona mandlar – 65kr

Marcona almonds

Brillat Savarin – 95kr

Brillat Savarin

Hasselbackens brödkorg hembakad kavring, rågknäcke samt smör – 75kr

Hasselbackens Bread basket dark rye bread, hard bread and butter

Paleta de cebo ibérica – 105kr

Paleta de cebo ibérica

SÖTT / SWEETS























































Crème Brûlée – 110kr

Crème brûlée





Ostkaka med salmbär, mandel & vispad grädde – 105kr

Swedish cheese cake with salmberry, almond & wipped cream





Rabarbertartlett med jordgubbar & vaniljsås – 115kr

Rhubarb tartlette with strawberries & custard sauce

Vit ”valrhona” choklad med karameliserad pistagenöt & svartvinbär – 110kr

White ”Valrhona” chocolate, caramelized pistachio & blackcurrant

Chokladtryffel – 35kr

Chocolate truffle
















































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































		

	


	BOKA BORD






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                BILJETTKATEGORIER

	
		
			Konserter

Insläpp 17.00, konsert 20.00

Ordinarie biljett (ståplats, trädgård)

Ordinarie biljett innebär ståplats i Hasselbackens trädgård, nära till scen, utomhusbarer med enklare sortiment och förtäring. Det går bra att boka bord i Hasselbackens Restaurang innan konserten, det bokas via hasselbacken.com, sittningen är mellan 17.00 – 19.30.

Premiumbiljett (ståplats terrass/balkong)

I premiumbiljetten har du tillgång till terrass och/eller balkong, exklusiv bar med fullt sortiment, möjlighet till servering vid bord samt separata toaletter, ja – du har tillgång till i stort sett hela huset och du kan njuta av musiken med den bästa utsikten!

Det går bra att boka bord i Hasselbackens Restaurang innan konserten, det bokas via hasselbacken.com, sittningen är mellan 17.00 – 19.30. Det går också utmärkt att boka drinkbord för minst 6p, maila då till hov@hasselbacken.com och kom ihåg att du måste ha en premiumbiljett.

Konsertmenyer



Biljetter ink. konsertmeny som serveras mellan kl. 17.00 – 19.30

Ordinarie biljett ink Konsertmeny (ståplats, trädgård)

Säkra ett bord i restaurangen och en två-rätters meny innan konserten startar. Snabbt, tryggt och galet gott, allt för att komma i rätt stämning! Du har sedan ståplats i trädgården med närhet till scen och barer.

Premiumbiljett ink Konsertmeny (ståplats terrass/balkong)

Säkra ett bord och en två-rätters meny innan konserten startar. Du har sen exklusiv tillgång till ståplats på terrass/balkong med möjlighet till drinkbord och bar med fullt sortiment samt separata toaletter. Njut av musiken med den bästa utsikten!

Meddela oss om du vill boka drinkbord för minst 6, är vegetarian, vegan eller har allergier till hov@hasselbacken.com

Menyn baseras på säsongens råvaror, vi reserverar oss för ändringar





SOUL TRAIN IN THE PARK

Insläpp 16.00, slut 23.00

Ordinarie biljett (ståplats, trädgård)

Ordinarie biljett innebär ståplats i Hasselbackens trädgård, nära till scen, utomhusbarer med enklare sortiment och förtäring. Det går bra att boka bord i Hasselbackens Restaurang, det bokas via hasselbacken.com, mat serveras mellan 16.00 – 22.00.

Premiumbiljett (ståplats terrass/balkong)

I premiumbiljetten har du tillgång till terrass och/eller balkong, exklusiv bar med fullt sortiment, möjlighet till servering vid bord, samt separat toalett, ja – du har tillgång till i stort sett hela huset och du kan njuta av musiken med den bästa utsikten! Det går bra att boka bord i Hasselbackens Restaurang, det bokas via hasselbacken.com, mat serveras mellan 16.00 – 22.00.


		

	




	
		
			Hasselbacken Restaurang

Vare sig du missade att köpa en biljett som inkluderar kvällens konsertmeny, eller bara vill ta del av vår härliga à la carte, är du välkommen att boka bord på Hasselbackens Restaurang innan eventet. Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com.
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                BRUNCH ALL DAY

	
		
			Serveras 25 dec – 4 jan, kl. 12-22 & 5 – 8 jan, kl. 12-16


		

	





MENY

	
		
			BRUNCH SPECIALS



Hasselbackspotatis, karameliserad lök, A5 waguy – 265kr

Omelette, soltorkad tomat, färskost, cheddarost & krasse – 185kr

Kallrökt lax bagel, pepparrotkräm, dill, pressgurka, picklad senap – 175kr

Umami sandwich, svamp, tryffel, karameliserad lök, grönsallad, parmesan – 195kr

Biff minut, pepparrot, äggula, tomatsallad, pommes frites – 225kr

Friterade kikärta, grönärtskräm, sotad gemsallad, mynta & gräddfil – 175kr

Glacerade beef ribs, rättika, rostad sesam, salladslök & koriander – 185kr

Friterad kyckling, harissa, yoghurt, pickles – 175kr

Dirty fries, cheddar, lök, jalapeno – 95kr

SNACKS

Marinerade gröna oliver – 65kr

Salami barolo – 95kr

Marcona mandlar – 65kr

Chips med havssalt, löjrom, lök & gräddfil – 155kr

SÖTT 

Amerikanska pankakor, banan, lönnsirap, blåbär – 110kr

Croissant fylld med creme patissiere, torkad svartvinbär – 90kr

Mandelkaka, romrussin, brynt smör & vaniljglass – 105kr

Creme brûlée, bourbone vanilj – 110kr


		

	








BRUNCH COCKTAILS

	
		
			Glas 129kr : Kanna 495kr

MIMOSA

Cava & orange juice

BELLINI

Cava & peach purée

ROSSINI

Cava & strawberry purée

PIMM’S CUP

Pimm’s N°1, lemon juice, ginger ale, cucumber & mint

BLOODY MARY

Vodka, tomato juice, sherry, lemon, Worcestershire sauce & spices


		

	






	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com
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                JULBORDSMENY 2023

	
		
			SILL:

Klara

Inlagd

Citrus

Svartvinbär

Stekt inlagd

Mattjessill

Krämiga

Senaps

Sikrom

Husfru

Lime & chili

Whiskey

Auberginesill dragon

Svill lök

Svill senap

Tillbehör:

Kokt potatis

Gräddfil

Gräslök & rödlök

Brynt smör

Brödstation:

Levainbröd

Dansk råg

Knäckebröd

Julvört

Smör med havssalt

Glutenfritt bröd



KALLSKUREN FISK:

Rökt böckling

Gubbröra

Varmrökt lax röra

Kräftströmming

Ägghalvor m tångrom

Ägghalvor m skagenröra

Västerbottenpaj, gräslök & smetana

Rökta räkor

Färska räkor

Rödbets & pepparrotsgravad lax

Dill & enbärsgravad lax

Kallrökt lax

Varmrökt lax

Tillbehör:

Hovmästarsås

Rödbetssallad

Dillmajonnäs

Citronklyftor



KALLSKURET KÖTT:

Kycklinglevermousse

Oxrilette

Julskinka

Älgkorv

Lökkorv

Salami barolo

Tjälknöl på hjort

Tillbehör:

Västervikssenap

Skånsk senap

Hasselbackens julsenap

Äppelmos

Cumberlandsås


		

	









	
		
			

VARMT:

Köttbullar

Viltköttbullar

Veganska köttbullar

Prinskorv

Vegansk prinskorv

Brunkål

Rödkål

Brysselkål, hasselnötter, persilja

Portvinsglacerad rotselleri

Ingefärsglacerad fläsksida

Svampfrittata

Janssons frestelse

Rotfruktsgratäng

Havets wallenbergare

Tillbehör:

Bakad fänkål, endiver, citron & chili

Saltrostade betor, grönkål, valnötter

Rostade morötter, dill, ingefära

Dillbakad kålrot, kryddpeppar

Rårörda lingon

Saltgurka

Pickles

Julgott – beställs från köket:

Lutfisk, bechamel, ärtor, kokt potatis & kryddpeppar



OSTAR:

Kryddost

Cheddarost

Brieost

Edamerost

Västerbottensost

Blåmögelost

Tillbehör:

Fikon & lagerbladsmarmelad

Vindruvor

Kex

Glutenfria kex



DESSERT:

Chokladbollar

Mjuk pepparkaka

Ris a la Malta & rårörda bär

Mörk chokladtarte, kaffe & vit choklad

Lingoncheesecake

Saffranskladdkaka

Äppelkaka & vaniljsås

Saffranspanacotta & bärcoulis

Klenäter

Veganskt

Pepparkaksbrownie

Saffranskaka

Ris a la Malta, kokos, inkokta päron

Fruktsallad

Fruktfat



JULGODIS:

Skumtomtar

Polkagris

Mintkyssar

Kardemummadragerade mandlar

Saffransdragerade mandlar

Mjölkchokladsdragerade mandlar

Jordgubbsdragerade mandlar

Kaneldragerade mandlar

Sockerrostad mandel

Urval av marmelader

Urval av tryfflar

Urval av praliner

Julknäck

Toffee fudge

Hallon, Laktrits fudge

Pepparkaka

Glutenfri pepparkaka






		

	










	
		
			

Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com


		

	


	Boka julbord






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                Kontakta oss

	
		
			KONFERENS & EVENTBOKNING



E-post: sales(at)hasselbacken.com

Konferens & Eventbokning: 08-12 13 32 99






		

	






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                BARNMENY

	
		
			

95 kr

Captain Jack Sparrow

Fisk med pommes frites

Fish & Chips

Pavarotti

Spaghetti med vegetarisk Bolognese

Spaghetti with vegetarian Bolognese

Loranga

Grillad korv med pommes frites

Grilled sausage with fried french fries

Pippi Longstocking

Amerikanska pankakor, rårörda bär & vispad grädde

American pancakes, berries & whipped cream


		

	




	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com


		

	






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                DRYCK



	
		
			MOUSSERANDE VIN

NV ROYALE RÉSERVE BRUT, Philipponnat, Champagne, France

Glas: 175 kr | Flaska: 900 kr

NV “LA SENYORA” BRUT NATURE, Mont-Ferrant, Catalonia, Spain

Glas: 125 kr | Flaska: 625 kr


		

	




	
		
			VITT VIN

2020 ALSACE BLANC COMPLANTATION, Domaine Marcel Deiss, Alsace, France

Glas: 170 kr | Flaska: 850 kr

2021 SANCERRE, Domaine La Croix St-Laurent, Loire, France

Glas: 140 kr | Flaska: 700 kr

2021 CHABLIS “SAINT CLAIRE”, Jean-Marc Brocard, Bourgogne, France

Glas: 150 kr | Flaska: 750 kr

2020 BOURGOGNE ALIGOTÉ, Chavy-Chouet, Bourgogne, France

Glas: 160 kr | Flaska: 800 kr

2021 LUNDEN RIESLING, Georg Breuer, Rheingau, Germany

Glas: 130 kr | Flaska: 625 kr

2021 MUCCHIETTO BIANCO, Pasqua, Sicily, Italy

Glas: 125 kr | Flaska: 595 kr

2021 ALBARIÑO, Burgáns Albariño, Rias Baixas, Spain

Glas: 130 kr | Flaska: 650 kr

2020 CENTRAL COAST CHARDONNAY, Calera, California, USA

Glas: 180 kr | Flaska: 900 kr


		

	




	
		
			ROSÉVIN 

2021 LA VIELLE FERME ROSÉ, Famille Perrin, Rhône, France

Flaska: 595 kr

2021 BY OTT ROSÉ, Domaine Ott, Côtes du Provence, France

Flaska: 700 kr

2021 “11 MINUTES” ROSÉ, Pasqua, Veneto, Italy

Flaska: 700 kr


		

	




	
		
			RÖTT VIN

2016 CHÂTEAU BALAC, Haut-Médoc, Bordeaux, France

Glas: 140 kr | Flaska: 700 kr

2018 ZIEREISEN PINOT NOIR, Weingut Ziereisen, Baden, Germany

Glas: 130 kr | Flaska: 650 kr

2021 MUCCHIETTO ROSSO, Pasqua, Sicily, Italy

Glas: 125 kr | Flaska: 595 kr

2019 “VITI NUOVE” VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO, Poliziano, Tuscany, Italy

Glas: 150 kr | Flaska: 750 kr

2018 CABERNET SAUVIGNON, Louis.M. Martini, California, USA

Glas: 170kr | Flaska: 850 kr

2018 CENTRAL COAST PINOT NOIR, Calera, California, USA

Glas: 180kr | Flaska: 900 kr


		

	




	
		
			ALKOHOLFRITT VIN 

NV ENS ZWEI ZERO SPARKLING RIESLING, Leitz, Rheingau, Germany

Glas: 75 kr | Flaska: 350 kr

NV ENS ZWEI ZERO RIESLING Leitz, Rheingau, Germany

Glas: 75 kr | Flaska: 350 kr


		

	







ÖL & CIDER

	
		
			NV CIDRE BOUCHÉ DE NORMANDIE, Christian Drouin, Normandie, France

75 kr / 375 kr

MELLERUDS UTMÄRKTA PILSNER

78 kr

SLEEPY BULLDOG IPA

92 kr 

GAMMA RAY APA

98 kr


		

	





COCKTAILS

	
		
			Piña Colada – Ljus rom, ananasjuice, kokosmjölk, limejuice och grädde

Margarita – Vit tequila, Cointreau, limejuice och socker

Mojito – Vit rom, socker, limejuice och sodavatten

Mojito Passion – Vit rom, passionsfrukt, socker, limejuice och sodavatten

Strawberry Daiquiri – Vit rom, färska jordgubbar, socker och limejuice


		

	



VINDRINKAR

	
		
			Aperol Spritz – Aperol, mousserande vin och sodavatten

Bubbles & punch – Mousserande vin med en skvätt av Hasselbackens historia

Hugo – Mousserande vin, fläder, mynta och citron

Tinto de verano – Spansk version av Fanta & rosé

 


		

	




	
		
			
		

	






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                

	
		
			HASSELBACKENS MIDSOMMARMENY



 

SVENSK KLASSIKER

Förrätt

Matjesill, krossad potatis, ägg, gräddfil, rödlök, brynt smör

Huvudrätt

Grillad biff, hasselbackspotatis, kryddsmör, rödvinssås, tomatsallad

Efterrätt

Jordgubbstårta

595kr/person

 

För barn under 12 år

Barnvänlig version utav huvudrätten samt jordgubbstårta som dessert

195kr/person

 

VEGETARISKT ALTERNATIV

Förrätt: Tångrom, picklad morot, havrefraiche, krossad potatis, rödlök

Huvudrätt: Bakad blomkål, sparriskräm, linser, spenat, tryffel

Efterrätt: Kikärtsmaräng, lemoncurd, grädde, jordgubbar

595kr/person

 

DRYCKESPAKET

Till förrätten:

5 cl Skåne Aquavit

1 Mariestad fatöl

Till varmrätten:

1 glas Patriale Rosso Organic

279:-

EFTER

En punsch till jordgubbstårtan

95:-

SNAPS

5×5 cl blandad snaps

475 :-


		

	








            

        

    




    
        
            
                
            
            
                FRUKOST

	
		
			Frukost à la carte

Amerikanska pannkakor med färska bär och lönnsirap

American pancakes with fresh berries and maple syrup   

90:-

Eggs royale med stekt surdegsbröd, spenat och hollandaisesås

Eggs royale with fried sourdough bread, spinach and hollandaise sauce 

115:-

Omelett med prästost, tomat och gräslök

Omelette with farmers cheese cheese, tomato and chives           

105:-

Espresso

Americano, Cappuccino, Latte, Espresso, macchiato

35:-

Alkoholfri prosecco

Non alcoholic prosecco

70:-


		

	




	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com
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                GRILLMENY


BRICKAN

	
		
			285 kr

Ingår alltid i grillbrickan:

Kikärtskräm

Hummus

Majonnäs med lime & rostad vitlök

Lime and roasted garlic mayonnaise

Barbequesås

Barbeque sauce

Grillad tomat

Grilled tomato

Grön sparris

Green asparagus

Padronpaprika

Padron pepper

Marinerad rödkål

Marinated red cabbage

Ljummen potatissallad

Warm potato salad


		

	


	
		
			Välj ett protein (extra protein 85 kr):

Röding

Char

Kycklingklubbfilé

Chicken drumsticks

Veganskt färsspett

Vegan mince skewer

Fläskkarré

Pork shoulder

Lammkorv

Lamb sausage


		

	




	
		
			SIDES

Grillad majskolv med chili, salladslök och koriander

Grilled corn on the cob with chili, spring onion and coriander     

65 kr

Grillat olivbröd

Grilled olive bread   

55 kr

Pommes frites med parmesan

French fries with parmesan 

65 kr

Grillad halloumi med granatäpple, mynta och pinjenötter

Grilled halloumi with pomegranate, mint and pine nuts 

85 kr

Tomatsallad med basilika, rödlök, ärtskott och olivolja

Tomato salad with basil, red onion, pea sprouts and olive oil

55 kr


		

	




	
		
			BARNGRILL

Minigrillbricka med valfritt protein, pommes samt sallad och majonnäs med lime & rostad vitlök

Kids grill plate with protein of choice, french fries, salad and lime and roasted garlic mayonnaise

105 kr


		

	







À la carte

	
		
			Hasselbackspotatis med löjrom, gräddfil, rödlök

Hasselback potato with roe, sour cream and red onion 

155 kr

Räksmörgås med surdegsbröd, krämigt ägg, majonnäs och inlagd rödlök

Shrimp sandwich with sourdough bread, 63°C egg, mayonnaise and pickled red onion

225 kr

Trädgårdssallad med sparris, rädisor, spenat, parmesanost, gulärt och rostad lök

Garden salad with asparagus, radishes, spinach, yellow peas, parmesan cheese 

and roasted onion

165 kr

Välj till kyckling/räkor    + 30 kr

Add Chicken or Shrimp    + 30 kr

 

Bakad blomkål med sparriskräm, buljongkokt gulärta, äpple, brynt smör, mandel

Baked cauliflower with asparagus cream, yellow peas, apple, browned butter and almonds

195 kr


		

	



Sött

	
		
			Varm äppelpaj med mandel och vaniljglass

Warm apple pie with almonds served with vanilla ice cream        

95 kr

Cheesecake med kondenserad mjölk, havresmulor och färska blåbär

Cheesecake with condensed milk, oatmeal crumbs and fresh blueberries

95 kr

Glasskula

Ice cream

45 kr


		

	




VINLISTA



	
		
			MOUSSERANDE VIN

Etienne Dumont Brut, Maison Burtin, Champagne, Frankrike

Glas: 145 kr | Flaska: 845 kr

Philipponnat Royal Réserve Non Dosé, Champagne, Frankrike

Glas: 175 kr | Flaska: 995 kr

Mont-Ferrant Brut Nature, Cava, Spanien

Glas: 115 kr | Flaska: 520 kr

Nosecco mousserande alkoholfritt

Glas: 75 kr | Flaska: 385 kr


		

	




	
		
			VITT VIN

S/A Patriale Bianco Organic, Italian

Glas: 115 kr | Flaska: 520 kr

2018 Jurtschitsch Grüner Veltliner ”Stein”, Kamptal, Österrike

Glas: 130 kr | Flaska: 580 kr

2019 Torre Mora Etna Bianco Scalunera, Sicilien, Italien

Glas: 180 kr | Flaska: 790 kr

2018 Domaine de Sérame Viognier, Langeduc, Frankrike

Glas: 130 kr | Flaska: 580 kr

2019 A Christmann Riesling, Pfalz, Tyskland

Glas: 130 kr | Flaska: 580 kr

2018 Blason de Bourgogne, Bourgogne, Frankrike

Glas: 145 kr | Flaska: 640 kr


		

	




	
		
			ROSÉVIN 

La Vieille Ferme Rosé, Frankrike

Glas: 115kr | Flaska: 520 kr


		

	




	
		
			RÖTT VIN

S/A Patriale Rosso Organic,Italien

Glas: 115 kr | Flaska: 520 kr

2018 Fontanafredda Barbera Organic, Piemonte, Italien

Glas: 140 kr | Flaska: 620 kr

2016 Louis M Martini, Cabernet Sauvignon, Sonoma County California, USA

Glas: 180 kr | Flaska: 790kr

2016 Weingut Wohlmuth Blaufränkisch Hochberg, Burgenland, Österrike

Glas: 130 kr | Flaska: 580 kr

2018 Vignobles Arbeau Gamay, Sud-Ouest, Frankrike

Glas: 130kr | Flaska: 580 kr


		

	




	
		
			SÖTT VIN



2019 La Spinetta Bricco Quaglia Moscato d’Asti, Piemonte, Italien

Glas: 105 kr

2016 Calvet Réserve du Ciron Sauternes, Bordeaux, Frankrike

Glas: 105 kr     

2011 Croft Vintage Port, Porto, Portugal

Glas: 120 kr  






		

	







ÖL

	
		
			FLASKÖL

Melleruds Utmärkta Pilsner – 4,5% 33cl

72kr

Södra Pale Ale Södra Maltfabriken – 5,0% 33 cl

90 kr

Södra Empress Södra Maltfabriken – 6,0% 33 cl

95 kr 

Wisby Kloster Gotlands Bryggeri – 5,0% 33 cl

85 kr

Wisby Stout, Gotlands Bryggeri – 5,0% 33 cl

90 kr

Höganäs APA, Höganäs Bryggeri – 5,6% 33 cl

105 kr

Grängesberg Lättöl

45 kr


		

	




	
		
			ÖL PÅ FAT

Mariestad Export 5,3%

78 kr

Sitting Bull Ipa 6,4%

98 kr

Sleepy Bulldog Pale Ale 4,8%

92 kr 


		

	



CIDER

	
		
			Briska Pear – 33cl  

68 kr  

Kiviks apple cider Eko – 33cl

92 kr 


		

	



ALKOHOLFRITT

	
		
			Coca Cola, Fanta, Sprite, Coca Cola Zero  – 33 cl

45 kr

Melleruds Non-Alcoholic Pilsner – 33 cl

55 kr


		

	



COCKTAILS

	
		
			155:-

Piña Colada – Ljus rom, ananasjuice, kokosmjölk, limejuice och grädde

Margarita – Vit tequila, Cointreau, limejuice och socker

Mojito – Vit rom, socker, limejuice och sodavatten

Mojito Passion – Vit rom, passionsfrukt, socker, limejuice och sodavatten

Strawberry Daiquiri – Vit rom, färska jordgubbar, socker och limejuice


		

	



VINDRINKAR

	
		
			135:-

Aperol Spritz – Aperol, mousserande vin och sodavatten

Bubbles & punch – Mousserande vin med en skvätt av Hasselbackens historia

Hugo – Mousserande vin, fläder, mynta och citron

Tinto de verano – Spansk version av Fanta & rosé

 


		

	



MOCKTAILS

	
		
			95:-


		

	






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                

	
		
			HASSELBACKENS PICKNICKKORG



Perfekt för utflykter på Djurgården och mysigt trädgårdshäng.

Lån av korg, attiraljer och filt ingår. Passar 2-3 personer.

395:-

 

Lufttorkad skinka

Fänkålssalami

Oliver

Baguette

Vindruvor

Brieost

Inlagda tomater

Inlagda kronärtskockor

Salta kex

Chokladtryffel

Köp till dryck (alkohol endast för förtäring i trädgården). Beställ genom Receptionen, på restaurangen eller på mail 85@hasselbacken.com (mail beställs 24h före).


		

	








            

        

    




    
        
            
                
            
            
                GRILLMENY

	
		
			GRILLBRICKA HASSELBACKEN



Vår härliga grillbricka består av en mängd olika smakupplevelser! Serveras antingen som en sharing plate på bordet eller för dig själv.

285kr/person

 

Ingår alltid i grillbrickan:

Tomat pico de gallo

Ramslöksmajonnäs

Grillad tomat

Grön sparris

Grillad zucchini

Marinerad rödkål

Hasselbackspotatis

Välj till ett protein (extra portion 85kr)

Röding

Kycklinglårklubba

Veganskt färsspett

Fläskkarré

Lammkorv

Köp till sides:

Grillad majskolv med chili, salladslök och koriander – 65kr

Grillat olivbröd – 55kr

Pommes frites med parmesan – 65 kr

Färskpotatissallad med sparris, babyspenat, stark yoghurt – 65kr

Tomatsallad med basilika, rödlök, ärtskott och olivolja – 55kr


		

	








            

        

    




    
        
            
                
            
            
                

	
		
			INNEHÅLL FÖR JULBORDS-TAKE-AWAY:

Sill & tillbehör

Senapssill (ä)

Löksill

Löjromssill (l)(ä)(m)

Svartvinbärssill

Stekt inlagd strömming (g)

Kallskuret fisk

Varmrökt lax

Gravad lax

Gubbröra (l)(ä)(m)

Ägghalvor med löjrom (ä)

Västerbottenpaj (l)(ä)(g)(m)

Kallskuret kött

Julskinka (g)

Fänkålssalami

Älgkorv

Tillbehör

Potatis

Bröd (l)(g)(m)

Smör (l)(m)

Västerbottensost (l)(m)

Hovmästarsås

Senap

Småvarmt

Prinskorv

Köttbullar (l)(g)(m)

Fläsksida

Janssons frestelse (l)(g)(m)

Dessert

Brynt smörkola (m)

Salt karamellpralin (l)(g)(m)

Apelsintryffel (l)(m)

Chokladbollar (m)

Citrontarte (g)(m)(ä)

Geléhallon (gelatin)


		

	




	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com


		

	


	BOKA BORD






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                Julbordets rätter presenteras inom kort.

	
		
			För bordsbokning i restaurangen för privata sällskap hör av er till oss på hov@hasselbacken.com

För företagsbokningar i restaurang eller bokning av egen lokal kontakta sales@pophouse.se

Ni kan även nå oss på 08-121 33 302.


		

	




	
		
			
		

	


	BOKA BORD
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DRINK MENU



	
		
			

All drinks 145:-






		

	





	
		
			THE APÉRTIF



Negroni

Gin, Campari, Sweet Vermouth

Old Fashioned

Bourbon, Angostura, Sugar

Dry Martini

Gin or Vodka, Olives or Lemon Zest (your choice) Dry Vermouth

Manhattan

Bourbon, Sweet Vermouth, Angostura

Sazerac

Absinthe, Rye, Whiskey, Cognac Vsop, Bourbon, Sugar, Angostura, Peychauds Bitters

Vieux Carré

Bourbon, Cognac, Benedictine D.O.M, Sweet Vermouth, Angostura, Peychauds Bitters


		

	




	
		
			HASSELBACKEN SIGNATURE 

Clarified Milk Punsch

Punsch Clarified through milkwashing

Blood, Sweat & Tears

Sweat is for the labor it takes to produce this drink, blood is for the red wine that’s floating and tears is for the joyful tears you´re going to have after this drink

Hasselbacken´s Home Made Punsch

Our Homemade Punsch made like it was before

Two Worlds

Peru meets Sweden in a mix of spirits

Bubbles & Punsch

Sparkling Wine with a touch of history


		

	




	
		
			THE INTERNATIONALS

Daiquiri

White rum, Sugar, Lime juice

Margarita

Blanco Tequila, Cointreau, Lime juice, Sugar

Mojito

White rum, Sugar, Lime juice, Soda

Moscow Mule

Vodka, Lime Juice, Ginger beer

Penicilin

Scotch whiskey, Ginger Syrup, Honey Syrup, Lemon, Islay Whiskey

Aviation

Gin, Maraschino Liqueur, Violette Liqueur, Lemon Juice

Corpse Reviver

Tequila, Cointreau, Lillet Blanc, Lemon Juice, Absinthe

Pisco Sour

Pisco, Lime juice, Sugar, Egg white, Chuncho

Southside

Gin, Lime Juice, Mint, Sugar

Sidecar

Cognac, Cointreau, Lemon Juice, Sugar

Espresso Martini

Vodka, Kahlua, Espresso, Sugar

Elderflower Fizz

St.Germain, Vodka, Lemon Juice, Sugar, Egg White, Soda


		

	




	
		
			SWEET FINALE

Piña Colada

Light Rum, Pineapple Juice, Cream of coconut, Lime Juice, Cream, Salt,

Ramos Gin Gizz

Gin, Lemon Juice, Lime Juice, Sugar, Orange flower water, Vanilla, Egg White, Cream, Soda

Brandy Alexander

Cognac, White Creme de cacao, Brown creme de cacao, Cream

Grasshopper

Creme de Menthe, White Creme de menthe, Cream

Irish Coffee

Whiskey, Demerara Sugar, Coffee, Cream


		

	




	
		
			YOUR CHOICE

The guest preferred choice of drink 


		

	










VINLISTA

	
		
			GLASLISTA

MOUSSERANDE

S/A Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive brut, Champagne Frankrike

145  kr /695 kr

S/A Piccini Prosecco, Italien

95 kr/495 kr


		

	




	
		
			VITT

S/A Patriale Bianco Organic, Italian

95 kr/425 kr

2018 Jurtschitsch Grüner Veltliner ”Stein”, Kamptal, Österrike

120 kr/540 kr

2019 Torre Mora Etna Bianco Scalunera, Sicilien, Italien

180 kr/ 810 kr

2018 Domaine de Sérame Viognier, Langeduc, Frankrike

100 kr/450 kr

2019 A Christmann Riesling, Pfalz, Tyskland

120 kr/549 kr

2018 Blason de Bourgogne, Bourgogne, Frankrike

110 kr/495 kr


		

	




	
		
			RÖTT

S/A Patriale Rosso Organic,Italien

95 kr/425kr

2018 Fontanafredda Barbera Organic, Piemonte, Italien

115 kr/515 kr

2017 Misty Cove Pinot Noir Organic, Marlborough, Nya Zeeland

140 kr/630kr

2016 Louis M Martini, Cabernet Sauvignon, Sonoma County California, USA

180kr/810kr

2016 Weingut Wohlmuth Blaufränkisch Hochberg, Burgenland, Österrike

100 kr/450 kr

2018 Vignobles Arbeau Gamay, Sud-Ouest, Frankrike

120kr/540 kr




		

	




	
		
			Källarlista



Vitt

2017 Domaine Arnaud Lambert Saumur Blanc Brézé ”Clos David” Loire Frankrike 980kr

2018 Weingut Weiser-Künstler Gaispfad Riesling, Mosel, Tyskland 1 100 kr

2018 Domaine Christophe et Fils Chablis 1er Cru ”La Fourchaume”, Bourgogne, Frankrike 1 160 kr

Orange

2017 Milan Nestarec GinTonic, Moravia, Tjeckien 990 kr

Rött

2018 Jérôme Arnoux Arbois ”Friandise”, Jura, Frankrike 640 kr

2016 Guido Porro Barolo ”Santa Caterina”, Piemonte, Italien 1 180 kr

Sött vin

2019 La Spinetta Bricco Quaglia Moscato d’Asti, Piemonte, Italien 85 kr

2016 Calvet Réserve du Ciron Sauternes, Bordeaux, Frankrike 85 kr

2011 Croft Vintage Port, Porto, Portugal 110 kr






		

	










            

        

    




    
        
            
                
            
            
                BRUNCHMENY

	
		
			BRUNCH SPECIALS



Chips med sikrom, lök, gräslök, dill & gräddfil – 155kr

Whitefish roe with chips, onion, chives, dill & sour cream

Omelett med grönkål, citronette & parmesan – 185kr

Omelette with kale, citronette & parmesan

Umami sandwich med surdegsbröd, svamp, karameliserad lök, tryffel, grönsallad & parmesan – 195kr

Umami sandwich, mushrooms, truffle, caramelized onion, green salad & parmesan

Avokado på danskt rågbröd, bakade betor, pocherat ägg, balsamico dressing & gräslökshollandaise på brynt smör – 175kr

Avocado on danish rye bread, baked beets, poached egg, balsamic dressing & chive hollandaise on browned butter

Ägg Royale med spenat, brioche, gravad lax & hollandaise – 185kr

Egg royal with spinach, brioche, cured salmon & hollandaise

Ägg Benedict med spenat, brioche, rökt skinka & hollandaise – 185kr

Egg Benedict with spinach, brioche, smoked ham & hollandaise

Steak minute med örtsmör, rödvinssås, bönor, tomatsallad & pommes frites – 275kr

Steak minute with herb butter, red wine sauce, beans, tomato salad & french fries





HASSELBACKSPOTATIS / HASSELBACK POTATO

4 st / 249kr

serveras som en förrätt med kökets val av fyra olika toppings / served as a starter with four different toppings





































 



OSTRON

Oysters

6 / 210kr  |  12 / 420kr

med en flaska Philipponnat Champagne

with a bottle of Philipponnat Champagne

990kr  |  1200kr

 

NÅGOT SÖTT / SOMETHING SWEET

Amerikanska pannkakor med banan, lönnsirap & blåbär – 125kr

American pancakes, banana, maple syrup & blueberries



Marräng suisse med hemmagjord chokladsås, vaniljglass & vispad grädde – 125kr

Meringue suisse with chocolate sauce, vanilla ice cream & whipped cream

Crème brûlée, bourbonvanilj – 105kr

Crème brûlée, bourbon vanilla

Dagens glass – 45kr

Todays ice cream

Chokladtryffel – 35kr

Chocolate truffle
























































		

	








BRUNCH COCKTAILS

	
		
			


175 kr

GINGER PALOMA

Tequila, blood grape, ginger, lime

SALTED CHOCOLATE

Cold brewed coffee, dark rum, chocolate & salt

DR. COCKTAIL 2.0

Dark rum, Facile punch, orange, clove, lime & bitters

VIOLETTA

Gin, violet, tonic

PIMM’S NEGRONI

Gin, Campari & Pimm’s

CELENTRO ANDERSSON

OP Andersson, lime, celentro, honey 








		

	






	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com


		

	


	BOKA BORD










            

        

    




    
        
            
                
            
            
                VINLISTA

	
		
			Här finner ni ett urval från Hasselbackens vinlista.

Fråga gärna vår hovmästare som gärna hjälper er att hitta ett passande vin till er middag.


		

	

Glaslista

	
		
			MOUSSERANDE

NV ROYALE RÉSERVE BRUT, Philipponnat, Champagne, France

175/900 kr

NV “LA SENYORA” BRUT NATURE, Mont-Ferrant, Catalonia, Spain

125/625 kr

VITT

2020 ALSACE BLANC COMPLANTATION, Domaine Marcel Deiss, Alsace, France

170/850 kr

2021 SANCERRE, Domaine La Croix St-Laurent, Loire, France

140/700 kr

2021 CHABLIS “SAINT CLAIRE”, Jean-Marc Brocard, Bourgogne, France

150/750 kr

2020 BOURGOGNE ALIGOTÉ, Chavy-Chouet, Bourgogne, France

160/800 kr

2021 MUCCHIETTO BIANCO, Pasqua, Sicily, Italy

125/595 kr

RÖTT

2018 ZIEREISEN PINOT NOIR, Weingut Ziereisen, Baden, Germany

130/650 kr

2021 MUCCHIETTO ROSSO, Pasqua, Sicily, Italy

125/595 kr

2019 VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO, Poliziano, Tuscany, Italy

150/750 kr

2018 CABERNET SAUVIGNON, Louis.M. Martini, California, USA

170/850 kr

2018 CENTRAL COAST PINOT NOIR, Calera, California, USA

180/900 kr


		

	



Källarlista

	
		
			Vita viner

2019 CLOS DE L’ORATOIRE DES PAPES Ogier, Rhône, Châteauneuf-du-Pape, France 1100 kr

2019 BOURGOGNE BLANC Domaine Remi Jobard, Bourgogne, France 1000 kr

2020 CHABLIS 1ER CRU“MONTMAINS” Jean-Marc Brocard, Bourgogne, France 1100 kr

Röda viner

2019 PIROSKA Weingut Joiseph, Niederösterreich, Austria 875 kr

2014 RAMPANIUCI Migliozzi, Campania, Italy 1250 kr


		

	


	BOKA BORD






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                Veckans lunch

	
		
			Vecka 15

175 kr

MÅNDAG

Schnitzel “Cordon Bleu” med stekt potatis, persilja & rödvinssås

TISDAG

Lågtempererad bogrulle med potatisgratäng, haricot verts & örtsmör

ONSDAG

Laxpudding med machésallad, citron, potatis & skirat smör

TORSDAG

Kycklingfilé med rostade rotfrukter, krasse & dragonsås

FREDAG

Wallenbergare med potatispuré, lingon, ärtor & brynt smör

VECKANS VEGETARISKA

Chévre chaud med grönsallad, rostade betor, pumpakärnor & rosmarinshonung


		

	




	
		
			Affärsluncherbjudande

Möts över en härlig lunch på Hasselbacken.

Förrätt, dagens lunch, bryggkaffe och tryffel – 350 kr


		

	


	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Med reservation för ändringar.

Boka bord online här nedanför, ring oss på 08-121 33 302 eller maila hov@hasselbacken.com


		

	


	BOKA BORD






            

        

    




    
        
            
                
            
            
                BARMENY

	
		
			Svensk lufttorkad skinka

95 kr

Tryffelbrie

95 kr

Brödkorg med getsmör

75 kr

Marconamandlar 65 kr

Oliver 65 kr

Chips 45 kr


		

	








            

        

    




    
        
            
                
            
            
                MENY / MENU



	
		
			Allergier eller intolerans? Fråga personalen!

Food intolerance? Please let our staff guide you!


		

	


	
		
			





















































































































































FÖRRÄTTER / STARTERS



Rosépeppargravad regnbågslax med pepparrot, gurka, silverlök, krispig potatis & lime – 165kr

Cured rose pepper rainbow with horseradish, cucumber, white onion, crispy potatoes & lime

Dalarömacka på rågbröd med rökt böckling, sikrom, äggula, gräslök & brynt kaprissmör – 165kr

”Dalarö sandwich” on rye bread with smoked herring, white fish roe, egg yolk, chives & browned capers butter

Hummersoppa, pilgrimsmussla, konjaksgrädde, dillkrutonger & syltad tomat – 175kr

Lobster soup, scallop, cognac cream, dill croutons & pickled tomato

SOS med tre sorters sill, Västerbottensost, kryddost, kokt potatis, smör, knäcke – 155kr

Three types of herring with aged cheese, potatoes, butter & crisp bread

Glacerad rödbeta med rökt crème fraiche, krasse, ängsyra & krispig kavring (VEG) – 155kr

Glazed beet root, smoked crème fraiche, cress, sorrel & kavring bread

Bifftartar med tryffel, inlagd svamp, rågkrisp, prästost, senapsfrön & krasse – 165kr

Steak tartare with truffle, pickled mushrooms, rye crisps, cheese, mustard seeds & cress

Kalix Löjrom (30g) med smetana, rödlök, gräslök & smörstekt brioche – 295kr

Caviar of Kalix (30g) with smetana, red onion, chives & brioche





















 

VARMRÄTTER / MAINS



Grillad ryggbiff med tomatsallad, krispig vitlök, persilja, kryddsmör, rödvinssås & pommes – 345kr

Grilled sirloin steak, tomato salad, crispy garlic, parsley, spiced butter, red wine sauce & fries

Rotselleri Wellington med svampduxelle, smördeg, spenat & rödvinssås på skogssvamp (VEG) – 255kr

Celery “Wellington” with mushroom duxelles, puff pastry, spinach & red wine sauce 

Torskrygg meuniére med rökt gulbeta, picklad gulbeta, purjolök & smörsås på grillat smör – 325kr

Cod meuniére with smoked yellow beet, pickled yellow beet, leek & butter sauce 

Rödvinsbräserad oxkind med confiterad steklök, rökt sidfläsk, champinjoner & potatispuré – 285kr

Braised ox cheeks in red wine with confit onions, smoked pork belly, mushrooms & potato purée




































 

SÖTT / SWEETS























































Crème Brûlée – 105kr

Crème brûlée





Grillad rabarber med kardemummacrumble, rosmarinkaramell, oxalis & glass på filbunk – 115kr

Grilled rhubarb with cardamom crumble, rosemary caramel, oxalis & cultured milk ice cream

Ostkaka med hemkokt hallonsylt – 115kr

Swedish cheesecake with home-made raspberry jam





Chokladtryffel – 35kr

Chocolate truffle
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